
BLUE NOTE DUETS
Una degustazione di cocktail appositamente elaborati dal nostro Barman 

in abbinamento ai piatti più sfiziosi del nostro menù

THE RED CARPET
Gin, Southern Comfort,Campari

Servito in coppa martini 24cl. ghiacciata

ABBINATO CON
MEZZO PACCHERO DEL PASTIFICIO VERRIGNI, CON CAPPERI DI PANTELLERIA, 

COLATURA DI ALICI, POMODORO DATTERINO E PINOLI
PREZZO ESCLUSIVO DEGUSTAZIONE................€ 25,00

DEXTER BEER
Succo pomodoro condito (sale, pepe, worchestershire sauce, tabasco, limone), 

birra Corona
Servito in tumbler alto

ABBINATO CON
BLUE NOTE PASTRAMI SANDWICH

PREZZO ESCLUSIVO DEGUSTAZIONE................€ 25,00

SPICE APPLE
Tequila, succo mela verde, sciroppo di cannella

Servito in mug d’acciaio ghiacciata

ABBINATO CON
DACQUOISE ALL’ANANAS SU GUAZZETTO AL COCCO

PREZZO ESCLUSIVO DEGUSTAZIONE................€ 20,00



BLUE NOTE DRINK..........................€ 14,00

HONEY NIGHT
Aperol, succo di pompelmo, 
Angostura bitter, succo di limone, miele
BRONZO DISARONNO
DiSaronno, ginger ale, scorza 
d’arancia, Angostura bitter, succo 
di limone

BLUE NOTE SPECIALITIES.........€ 16,00

MARMALITA
tequila José Cuervo, succo fresco 
di lime, Cointreau, confettura d’arance 
amare, purea di passion fruit
JAMAICA JULEP 
rum bianco, rum scuro Jamaicano, 
menta, zucchero, frutta fresca, ginger ale
BITTER RHABARBER
Campari bitter, gin Beefeater, aranciata 
amara San Pellegrino, amaro 
al rabarbaro, succo fresco di lime

BLUE NOTE GIN TONIC................€ 16,00

MARTIN MILLER’S TONIC
Martin Miller’s Gin, anice stellato, 
Henry Thomas Elderflower Tonic Water
GIN MARE TONIC
Gin Mare, rosmarino, Mediterranean 
Fever Tree Tonic Water
OLD ENGLISH TONIC
Gin Old English, lime, Indian Fever 
Tree Tonic
TANQUERAY 10 TONIC
Tanqueray Ten Gin, scorza d’arancia, 
Henry Thomas GrapeFruit Tonic
BEEFEATER 24 TONIC
Beefeater 24 Gin, fetta d’arancia, fetta 
di limone, Mediterranean Fever Tree 
Tonic
HENDRICK’S TONIC
Hendrick’s Gin, fetta di cetriolo, 
Indian Fever Tree Tonic
MONKEY 47 TONIC
Monkey 47 Gin, lime, rosmarino,
granelli di pepe, Pinkpepper 
Schweppes Tonic
THE BOTANIST TONIC
The Botanist Gin, lime, Indian Fever 
Tree Tonic
GENEVER TONIC
Genever Bols, lime, Ginger 
e Cardamon Schweppes Tonic
BOMBAY TONIC
Bombay Gin, fetta di limone, Lavandar 
e Orange Schweppes Tonic
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MARTINI COCKTAIL..........................€ 16,00
Not shaked, not stirred, just pure

APPLE MARTINI 
Vodka Belvedere, liquore Monin
Green Apple, Cointreau
CUCUMBER MARTINI*
i petali di rosa e il cetriolo del gin 
Hendrick’s, con una macinata di pepe 
nero ed una scorza di cetriolo
DIRTY MARTINI 
The Botanist Gin, reso speziato 
dalla salamoia d’oliva, olive
come guarnizione
MARILYN MARTINI 
il cocktail creato per la celebre attrice 
durante la lavorazione di 
“Quando la moglie è in vacanza”: 
vodka ghiacciata e gocce di cherry 
brandy Sangue Morlacco incontrano 
il cacao bianco  
MARTINEZ MARTINI
Carpano Dry con una goccia di orange 
bitter, due di maraschino 
e un’abbondante innaffiata 
di gin Beeefeater 24
PASSION MARTINI 
polpa di passion fruit, qualche goccia 
di limone fresco, un cucchiaino 
di sciroppo d’orzata e vodka Gray Goose 
PINK MARTINI 
Genever Bols ghiacciato, aromatizzato 
con qualche goccia di Jerry Thomas 
Aromatic Bitter e Angostura bitter. 
Il cocktail più secco al mondo
PERFECT MARTINI
vermouth dry e rosso in egual misura,  
più il Beefeater 24 Gin ed un “twist” 
di limone
SMOKY MARTINI
The Botanist Gin impreziosito 
da alcune gocce di single malt torbato 
e “twist” d’arancia
VESPER MARTINI
parti uguali di Beefeater 24 Gin 
e Belvedere Vodka, aromatizzate 
con qualche goccia di Lillet Blanc. 
Bond Style (but not shaked)

PRE-DINNER DRINK......................€ 12,00

AMERICANO                               
bitter Campari,vermouth rosso, seltz
BELLINI
prosecco, purea di pesca
FRENCH 75                                 
gin Beefeater, succo di limone fresco, 
sciroppo di zucchero, spumante brut
HUGO
St. Germain, soda, Prosecco, menta
KIR ROYAL
champagne, crème de cassis
MANHATTAN
rye whiskey, vermouth rosso,
angostura
MARTINI COCKTAIL
vermouth Carpano Dry e abbondante 
innaffiata di London gin Beefeater 
ghiacciato, oliva o “twist” di limone
MIMOSA
prosecco, succo d’arancia
NEGRONI
bitter campari,vermouth rosso, gin
NEGRONI SBAGLIATO
bitter campari,vermouth rosso, prosecco
OLD FASHIONED
bourbon whiskey, angostura bitter, 
zucchero, scorza d’arancia
ROSSINI
prosecco, purea di fragola
SPRITZ APEROL or CAMPARI
Aperol o Campari, prosecco, seltz
VODKA TINI
vermouth francese Lillet Blanc 
e abbondante innaffiata di Vodka 
polacca Belvedere ghiacciata, 
“twist” di limone
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AFTER DINNER DRINK..................€ 12,00                  

ALEXANDER
cognac, crema di cacao scura, panna 
BLACK RUSSIAN
vodka, kahlua
CHAMPAGNE COCKTAIL
champagne, cognac, zucchero,
angostura bitter
DAIQUIRI
rum bianco caraibico, lime, sciroppo 
di zucchero di canna
FRENCH CONNECTION
DiSaronno, Cognac
GRASSHOPPER
crema di menta verde, crema di cacao 
bianca, panna
IRISH COFFEE
whiskey irlandese, caffè caldo 
zuccherato, panna
MARGARITA
tequila, cointreau, succo di lime
STINGER
brandy, crema di menta bianca, 
foglia di menta
WHISKEY SOUR
whiskey, limone, sciroppo di zucchero 
di canna
VODKA SOUR
vodka, limone, sciroppo di zucchero 
di canna

ALL DAY DRINK................................€ 12,00                          

CAIPIRINHA
cachaça, lime, zucchero bianco
CAIPIROSKA
vodka, lime, zucchero bianco
CAIPIRISSIMA
rum, lime, zucchero bianco
COSMOPOLITAN
vodka, cointreau, succo di lime, 
cranberry juice
SCREWDRIVER
vodka, succo d’arancia

ALL DAY DRINK SPECIALITIES....€ 14,00

GIMLET
gin Beefeater, succo di lime, 
sciroppo di zucchero
MICHELADA
birra Corona, succo fresco di lime, 
sale, pepe nero, salsa Worcester, 
tabasco
THE BLUE MOON
gin Beefeater, liquore alla violetta, 
orange bitter, succo di limone 
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LONG DRINK..........................................€ 12,00            

CUBA LIBRE
rum bianco, coca cola wap 0,20
GIN FIZZ
gin, succo di limone, sciroppo 
di zucchero, soda
GIN TONIC or LEMON
gin, tonica Schweppes wap 0,20 
o lemon Schweppes wap 0,20
MOJITO
rum, lime, zucchero bianco, 
foglie di menta
PIMM’S CUP N 1
Pimm’s n.1, ginger ale, frutta fresca
PINA COLADA
rum chiaro, latte di cocco, 
succo d’ananas
TEQUILA SUNRISE
tequila, succo d’arancia, granatina, fetta 
d’arancia
VODKA TONIC or LEMON
vodka, tonica Schweppes wap 0,20 
o lemon Schweppes wap 0,20

LONG DRINK SPECIALITIES.........€ 14,00

LONG ISLAND ICE TEA
vodka, white rum, Cointreau, gin, 
succo di limone, Coca Cola
MAI-TAI
rum scuro 5 anni, rum Captain 
Morgan Black Label, succo fresco 
di lime, orange curaçao, Falernum, sci-
roppo di zucchero
MINT “BOURBON” JULEP
bourbon Buffalo Trace Whiskey, menta, 
zucchero, soda, frutti di bosco come 
guarnizione
MOSKOW MULE
vodka Moskovskaya, succo fresco 
di lime, ginger beer
ZOMBIE
rum chiaro, rum scuro 5 anni, rum 
Brugal 1888 15y, succo fresco 
di limone, succo fresco di lime, succo 
di ananas, purea di passion fruit, 
sciroppo di zucchero, Angostura bitter.

ANALCOLICI.........................................€ 10,00

ACID JAZZ 
succo d’arancia, succo d’ananas, succo 
di pompelmo, succo di limone, purea 
di passion fruit
BEAR’S NECK 
ginger ale, scorza d’arancia, 
succo di limone, sciroppo di cannella
CRODINALDI 
crodino, succo d’arancia, 
fetta d’arancia
EXOTIC 
succo d’arancia, purea di fragola, 
purea di passion fruit
FLORIDA 
succo d’arancia, succo di pompelmo, 
succo di limone
HABIBUR MULE 
ginger beer, menta, succo di limone, 
zucchero, soda
JAM SESSION 
purea di lampone, purea di pesca, 
San Pellegrino aranciata amara
STRAWBERRY COLADA
succo d’ananas, purea di fragola, 
purea di cocco
VIRGIN COLADA
succo d’ananas, purea di cocco
VIRGIN MARY 
Pomodoro, sale, pepe, tabasco, 
limone, salsa Worcester
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BOLLICINE CALICE CL. 12,5

FERRARI
TRENTODOC METODO CLASSICO
MAXIMUM BRUT S.A.
UVE: CHARDONNAY | VOL 12,5%.......€ 7,00

PRODUTTORI VINI MANDURIA
METODO CLASSICO
ROSÈ BRUT “LEGGIADRO” 2016
UVE: NEGROAMARO | VOL 12%.........€ 7,00

LA BOSCAIOLA
FRANCIACORTA METODO CLASSICO
FRANCIACORTA SATÈN DOCG S.A.
UVE: CHARDONNAY, 
PINOT BIANCO | VOL 12,5%..............€ 9,00

CIODET
VALDOBBIADENE
PROSECCO “GELMO” EXTRA DRY
UVE: GLERA (PROSECCO)
VOL. 11%.........................................................€ 6,00

BIANCHI CALICE CL. 12,5

HISTORIA ANTIQUA - CAMPANIA
FALANGHINA IRPINIA DOC 2015
UVE: FALANGHINA | VOL 13%.............€ 6,00

LA TUNELLA
FRIULI
RIBOLLA GIALLA  DOP  2015
UVE: RIBOLLA GIALLA | VOL 12,5%......€ 7,00

VALLE ISARCO
ALTO ADIGE
KERNER “ARISTOS” DOC 2015
UVE: KERNER | VOL 13,5%...................€ 7,00      

LA PACE
TOSCANA
WHITE LABEL 2015
UVE: CHARDONNAY, 
VIOGNIER | VOL 14%.................................€ 8,00      

ROSATO CALICE CL. 12,5

PRODUTTORI VINI MANDURIA
PUGLIA
ROSATO SALENTO IGT 
“AMOROSO” 2015
UVE: PRIMITIVO........................................€ 6,00

ROSSI CALICE CL. 12,5

PRODUTTORI VINI MANDURIA
PUGLIA
PRIMITIVO DI MANDURIA “LIRICA”
DOC 2013
UVE: PRIMITIVO | VOL 14%...............€ 6,00

HISTORIA ANTIQUA
CAMPANIA
AGLIANICO IRPINIA DOC 2013
UVE: AGLIANICO | VOL 13%.................€ 7,00

LA PACE
TOSCANA
RED LABEL 2014
UVE: CABERNET FRANC
VOL 13,5%....................................................€ 8,00

PASSITI E FORTIFICATI CALICE CL. 6,0

LUNGAROTTI
UMBRIA 
DULCIS VINO LIQUOROSO
UVE: TREBBIANO, ALTRE VARIETÀ 
BIANCHE TRADIZIONALI......................€ 7,00

OFFLEY
PORTOGALLO
PORTO TAWNY........................................€ 10,00
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BIRRE ALLA SPINA

THERESIANER cl.20............................€ 5,00
LAGER / WIT / VIENNA (ROSSA)

THERESIANER cl.40............................€ 7,00
LAGER / WIT / VIENNA (ROSSA)

BIRRE IN BOTTIGLIA............................€ 7,00

BECK’S cl.33
CORONA EXTRA cl.33
MENABREA cl.33
LEFFE ROSSA cl.33

BIBITE.............................................................€ 5,00
serviti con ghiaccio e fetta limone
od arancia

SUCCHI
PERA / ARANCIA / POMPELMO /
ANANAS / MELA VERDE /
POMODORO

COCA COLA / COCA COLA ZERO 
cl.25

ARANCIATA S.PELLEGRINO / ARAN-
CIATA AMARA S.PELLEGRINO cl.25

SCHWEPPES TONICA / 
SCHWEPPES LEMON / 
SCHWEPPES GINGER ALE cl.25

CRODINO cl.25

TONICA FEVER TREE cl.25............€ 7,00

SNACK (chips, arachidi)..................€ 2,00

ACQUA IN BOTTIGLIA

SURGIVA NATURALE cl.75.............€ 3,00
SURGIVA FRIZZANTE cl.75..........€ 3,00
PERRIER cl.20.........................................€ 3,00
PERRIER cl.75.........................................€ 5,00

THE E INFUSI

RONNENFELDT...................................... € 4,00
CAMOMILLA / Tè NERO / Tè VERDE
Tè NERO PESCA E CARAMELLO
INFUSO DI FRUTTI ROSSI (FRAGOLA
E LAMPONE)

CAFFETTERIA

CAFFE’ ESPRESSO..............................€ 2,00
DECAFFEINATO......................................€ 2,50
MAROCCHINO.........................................€ 2,50
CAPPUCCINO...........................................€ 3,00
CIOCCOLATA.............................................€ 4,00
GINSENG PICCOLO..............................€ 2,50
GINSENG GRANDE...............................€ 3,00
ORZO PICCOLO......................................€ 2,50
ORZO GRANDE.......................................€ 3,00

LIQUORI / AMARI................................€ 6,00
serviti con ghiaccio

AMARETTO DI SARONNO
AMARO DEL CAPO
AVERNA
BAILEYS
BRANCAMENTA
CHARTREUSE VERDE / GIALLA
CHERRY BRANDY
DRAMBUIE
FERNET BRANCA
JÄGERMEISTER
LIMONCELLO
MIRTO
MONTENEGRO
RABARBARO ZUCCA 
SAMBUCA MOLINARI
SOUTHERN CONFORT
ST.GERMAIN

GRAPPE SEGNANA.............................€ 6,00

TRAMINER AROMATICO (morbida)
PINOT NERO (secca)
SELEZIONE SOLERA (barricata)...€ 10,00
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VERMOUTH 
E LIQUORI BITTERATI.........................€ 5,00
serviti con ghiaccio e fetta limone 
od arancia

APEROL
CAMPARI BITTER
CARPANO CLASSICO ROSSO
CARPANO BIANCO
CARPANO DRY
LILLET BLANC
LILLET ROUGE
PUNT E MES
CARPANO ANTICA FORMULA.....€ 8,00

VINI LIQUOROSI......................................€ 7,00

PORTO BIANCO SANDEMAN
PORTO ROSSO SANDEMAN
PORTO TAWNY OFFLEY.....................€ 10,00

GIN
AL BICCHIERE (6cl)................................€ 10,00
nei cocktails, in sostituzione del gin 
Beefeater, maggiorazione.....................€ 4,00

BEEFEATER 24
BOMBAY
GENEVER BOLS
HENDRICK’S
MARTIN MILLER’S
MONKEY 47 GIN
MARE MEDITERRANEAN
OLD ENGLISH
TANQUERAY TEN
THE BOTANIST ISLAY DRY GIN 

VODKA
AL BICCHIERE (6cl).............................€ 10,00
nei cocktails, in sostituzione della vodka 
Moskovskaya, maggiorazione...........€ 4,00

BELVEDERE
GRAY GOOSE
RUSSIAN IMPERIA
MOSKOVSKAYA
KAUFFMAN SOFT bicchiere.......€ 16,00
nei cocktails............................................€ 8,00

TEQUILA
AL BICCHIERE (6cl), sale, limone

JOSÉ CUERVO.....................................€ 10,00
CASA NOBLE PLATINO................€ 16,00
1920 REPOSADO.............................€ 16,00
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LE NOSTRE SELEZIONI...................€ 20,00
AL BICCHIERE (6cl)
serviti con acqua e ghiaccio a parte, 
accompagnati da scaglie di cioccolato

PYRAT XO RESERVE
CARIBBEAN BLEND
Nasce da un blend di numerosi rum 
con invecchiamento minimo di 15 anni, 
maturati in botti medie di rovere 
francese e americano. Grande olfatto 
di spezie nobili, miele, cocco e quel 
sentore di arancia che tanto lo avvicina 
ad un grande Cognac.

BARBANCOURT RÉSERVE 
DU DOMAINE 15 Y OLD
AGRICOLE -  HAITI
Un tempo riserva privata ma ora 
fortunatamente commercializzato, 
rivela aromi spettacolari, di spezie, 
zucchero di canna, miele e legno. 
Equilibra perfettamente la sua grande 
complessità con un’incredibile 
delicatezza.

MILLONARIO XO RESERVA
ESPECIAL - PERÙ
Un blend di rum invecchiati 20 anni 
con il metodo Solera in botti di quercia 
americana e di slavonia, dopo una 
distillazione avvenuta in 3 vecchi 
distillatori scozzesi. Al naso colpisce 
immediatamente la fragranza agrumata, 
che poi si mescola con sentori di miele 
e spezie.

ELDORADO SPECIAL RESERVE 21Y 
OLD - GUYANA
“Un monumentale rum invecchiato: bere 
questo distillato è una delle esperienze 
più grandi del mondo!”. Ecco come 
il Beverage Tasting Institute di Chicago 
ha riassunto il suo apprezzamento 
per l’El Dorado 21 Year Old Riserva 
Speciale. Al naso presenta note di frutta 
tropicale e spezie con sentori di miele 
e zucchero scuro. Rotondo, morbido, 
corposo. Al palato porta sapori ricchi 
di frutta e spezie.

RUM
AL BICCHIERE (6cl)
serviti con acqua e ghiaccio a parte, 
accompagnati da scaglie di cioccolato

VENEZUELA
SANTA TERESA SELECTO...........€ 10,00

VIRGIN ISLANDS
SAILOR JERRY 92 PROOF
SPICED NAVY........................................€ 10,00

GUYANA
EL DORADO 8Y DEMERARA........€ 10,00
EL DORADO 12Y                   
FINEST DEMERARA..........................€ 12,00
EL DORADO 15Y
FINEST DEMERARA.........................€ 16,00

MARTINICA
J BALLY 12Y PIRAMIDE..................€ 16,00

REP.DOMINICANA
BRUGAL 1888 15Y
EDICION LIMITADA............................€ 16,00
MATUSALEM 23Y
RESERVA SOLERA.............................€ 20,00

GUATEMALA
ZACAPA 23 Y OLD
CENTENARIO.........................................€ 20,00 
ZACAPA XO
CENTENARIO SOLERA
GRAND RESERVA...............................€ 30,00
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WHISKY & WHISKEY
AL BICCHIERE (6cl) 
serviti con acqua e ghiaccio a parte, 
accompagnati da scaglie di cioccolato

BLENDED WHISKY
JOHNNIE WALKER RED
LABEL BLENDED SCOTCH...........€ 10,00
JOHNNIE WALKER BLACK
LABEL BLENDED SCOTCH...........€ 14,00

SINGLE MALT WHISKY
MACALLAN 12Y AMBER..............€ 10,00
LEDAIG 2005-15 
“SHERRY FINISH OLOROSO” 
W&M BARREL SELECTION.........€ 16,00
SPEYBRIDGE 2001-15 
“SHERRY WOOD” 
W&M BARREL SELECTION.........€ 16,00
CAOL ILA 1998 “PRIVATE CASK”
W&M BARREL SELECTION........€ 20,00
LAPHROAIG PX “PEDRO 
XIMENEZ SHERRY CASK”..........€ 20,00

TENNESSEE WHISKEY
JACK DANIEL’S  SOUR MASH
WHISKEY....................................................€ 10,00
JACK DANIEL’S SINGLE 
BARREL.......................................................€ 16,00

BOURBON WHISKEY
JIM BEAM KENTUCKY.....................€ 10,00
BUFFALO TRACE KENTUCKY.....€ 10,00
KNOB CREEK 9 Y OLD 
KENTUCKY................................................€ 16,00

RYE WHISKEY
CANADIAN CLUB...................................€ 8,00
JIM BEAM RYE........................................€ 10,00

IRISH WHISKEY
JAMESON IRISH WHISKEY............€ 10,00

JAPANESE WHISKEY
NIKKA YOICHI 10 Y OLD 
SINGLE MALT..........................................€ 20,00           

BRANDY

VECCHIA ROMAGNA..........................€ 8,00
FUNDADOR................................................€ 8,00

CALVADOS

CARDINAL MENDOZA.....................€ 10,00
CALVADOS CARDINAL....................€ 10,00

COGNAC

COGNAC MARTELL VS.....................€ 8,00
COGNAC COURVOISIER VSOP....€ 10,00
COGNAC REMY MARTIN VSOP.....€ 10,00
COGNAC REMY MARTIN XO.....€ 20,00
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